
l- INTRODUCCION 
 

 

El cultivo de tilapia como su nombre lo indica, hace referencia al cultivo artesanal y comercial de las 

TILAPIAS (Familia Cichlidae). Para su manejo científico y técnico, las más de 70 especies y 100 

subespecies de tilapias han sido agrupadas en cuatro géneros: 
 

Oreochromis (Gunther) 
Tilapia (Smith) 
Sarotherodon (Rupell) 
Danakilia (Thys) 

 

 

Un miembro de Oreochromis niloticus, fue motivo de observaciones detalladas en Egipto hace 5,000 

años, siendo frecuentes en muchos grabados egipcios, en donde era mirada como algo sagrado, símbolo y 

esperanza de la reencarnación (Balarin, 1979). Un bajorrelieve sobre "La MASTABA o TUMBA DE 

AKTIHETEP" en Thebaine elaborado hace 2,500 años antes de Cristo, muestra la pesca de la Tilapia con 

redes en el Río Nilo y el acto de abrirla por mitad con el fin de secarla al sol (FAO, 1966). 

 

Existen referencias bíblicas que indican que los estanques de peces eran comunes en Egipto a inicios del 

primer milenio antes de Cristo (Isaías, 19 v. 8). La tilapia también conformó el mayor volumen pesquero de 

la ®poca, comercialmente se ha empleado los nombres de "Saint Peter Fish", "Sant Peter Fish" o ñSaint 

Pierre Fishò haciendo referencia al Ap·stol pescador, qui®n la capturaba en sus redes en el Mar de Galilea o 

Lago Kinneret (Sarotherodon galileus) junto con la ñPerca de Mois®sò (Moses Perch, Lutjanus russelli), 

también se relaciona como el pez milagroso, se supone que fue el pez empleado por Jesucristo en las 

laderas cercanas al Lago Tiberiades para la multiplicación de los peces y los panes (Mateo,14:15-21). Se 

considera históricamente que Aristóteles le dio su nombre por primera vez. 

 

Las Tilapias son peces endémicos originarios de África y el Cercano Oriente, en donde se inicia la 

investigación a comienzos del siglo XIX, aprovechando sus características y adaptabilidad se consideraron 

ideales para la piscicultura rural, especialmente en el Congo Belga (actualmente Zaire); a partir de 1924 se 

intensifica su cultivo en Kenia, sin embargo fue en el Extremo Oriente, en Malasia en donde se obtuvieron 

los mejores resultados y se iniciara su progresivo cultivo en el ámbito mundial. 

 

Las Tilapias han sido introducidas en forma acelerada hacia otros países tropicales y subtropicales en todo 

el mundo, cultivándose en 85 países en todo el mundo, y el 98% de toda la producción se realiza fuera del 

ambiente normal de las tilapias, recibiendo el sobrenombre de las ñgallinas acu§ticasò, ante la "aparente 

facilidad de su cultivo" soportado en la rusticidad para su manejo, alta adaptabilidad a diferentes 

condiciones del medio, en algunos casos aún las más extremas, fácil reproducción, alta resistencia a 

enfermedades, alta productividad, generalmente herbívoras aunque aceptan todo tipo de alimentos tanto 

naturales como artificiales, incluyendo los producidos por intermedio de la fertilización orgánica o química lo 

que las convierte en peces omnívoros, sin embargo todas éstas ventajas se convirtieron sólo en un 

espejismo para la gran mayoría de productores quienes amparados en la supuesta facilidad del cultivo de la 

tilapia, realizaron enormes inversiones, dejando de lado las experiencias previas de otras grandes 

inversiones realizadas las cuales luego de un largo y tortuoso camino lograron salir adelante. 
 
ll- PRODUCCION ACUICOLA MUNDIAL 
 
Después del arroz, los productos forestales, la leche y el trigo, los peces son el quinto producto agrícola 
más importante y el mayor recurso de proteína animal que consumen mas de mil millones de personas en 
todo el mundo, ácidos grasos esenciales (especialmente ácidos grasos poli-insaturados OMEGA 3), 
vitaminas (retinol = vitamina A, E, D) y minerales (Yodo, Selenio) disponible para los humanos, proveen el 
25% de la proteína animal en países desarrollados y más del 75% en los países en vías de desarrollo. 
 
No en vano la FAO asegura que ñla pesca y la acuicultura son decisivas para la Seguridad Alimentar²a y 
para combatir a la pobrezaò, mas aun teniendo en cuenta que mas de 852 millones de personas en el 
mundo no disponen de una alimentación suficiente. 
 



La contribución de la acuicultura en peso al suministro mundial de pescado aumento en del 5,3% en 1970 al 
32,2% en 2000. Predomina también sobre otros sectores productores de alimento de origen animal, al 
aumentar en forma regular en un 8,9% desde 1970, en comparación del 1,4% de la pesca por captura y 
2,8% en la producción de carne en explotaciones en tierra (FAO, 2003). 
 
La Producción acuícola mundial de mas de 200 diferentes especies en el año 2000 fue de 45,71 millones de 
TM con un valor de US $ 56.470 millones, el sector más importante fue la Acuicultura Continental, para el 
año 2002 el numero de especies animales y vegetales cultivadas ascendió a 220 a diferencia de los 
sistemas agropecuarios terrestres en los cuales la mayor parte de la producción mundial se obtiene de un 
número limitado de especies animales y plantas (FAO, 2004). 
 
El continente Asiático continúa dominando la producción acuícola mundial con crecimientos cercanos a 2,6 
millones de TM por año, de los 14 países considerados líderes en la acuicultura, 9 son asiáticos, en su 
orden: China, India, Japón, Indonesia, Tailandia, Bangladesh, Corea del Sur, Filipinas y Taiwán (China-
Taipei). 
 
Sin tener en cuenta la producción de China, el suministro total de pescado para consumo humano ha ido 
creciendo mas lentamente que la población mundial (FAO, 2004). 
 
El 26.4% de los pescados y mariscos que son consumidos en todo el mundo provienen de la acuicultura, 
pero en pocos años esta cantidad equivaldrá al 50%. El 90% de la producción acuícola proviene de países 
en Desarrollo y en países de bajos ingresos con déficit de alimentos. De este gran total solo el 13% 
proviene de la acuicultura industrial, el resto proviene de explotaciones domesticas. 
 
La acuicultura y la pesca artesanal presentan un gran aporte a la ALIMENTACION mundial y comunitaria, 
contribuyendo a la reducción de la pobreza y la inseguridad alimentaría, reflejados en el hambre y la 
malnutrición, al aportar bienestar nutricional, ingresos, oportunidades de empleo (FAO, 2003), crecimiento 
económico y Generación de Divisas.  
 
El consumo de pescado favorece la salud de la mujer embarazada y lactante, el desarrollo cerebral y el 
aprendizaje de los niños, protege la vista y la sanidad ocular, ofrece protección contra enfermedades 
vasculares y tumores malignos.  
 
El consumo per cápita mundial pasó de 0,5 en 1970 a 1,8 Kg en 2000, con excepción de la China que en el 
mismo periodo pasó de 1 Kg a 19 Kg. 
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